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我們期待這一刻的來臨          

這一刻更期待您的光臨

德麥總公司落成嘉年華盛會
德麥食品股份有限公司非常榮幸地邀請您參加，

2017 德麥食品台北總公司開幕會

一系列展演活動及全省流行商品，前所未有的烘焙盛宴震撼登場，

我們期待您的光臨！如欲參加請告知德麥業務專員，

地點：新北市五股區五權五路 31 號 電話：(02)2298-1347

話 題 十 足 魅 力 無 限 ‧ 精 彩 活 動 各 式 展 演

AM10:00~17:00

交通資訊

●捷運：機場線新北產業園區 A3 站 1 號出口搭乘 ( 德麥接駁車 )

●公車：新北產業園區站 F202、F223、橘 17、橘 21、835、520、959，步行 13 分鐘

●自行開車：( 中山高 ) 五股交流道下，往泰山 / 新莊前進，由新五路左轉新北大道，

  至化成路迴轉後，於五工路左轉五權五路即可抵達。

●自行開車：( 北二高 ) 中和交流道下往新莊 / 五股前進，直走經大漢橋、思源路，

  至五工路口左轉五權五路即可抵達。

●備有停車場：新北市五工六路 19-1 號
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#DO OUR BEST
# 全力以赴



又到了熾熱的夏季，是否讓人都食慾不振呢？為了迎接酷暑的

季節，小編蒐集 18 款沁涼消暑的甜品，運用德麥食材製作出果

凍、冰淇淋、水果杯等，這絕對是熱情洋溢的夏季，最療癒的

心靈雞湯。
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SUMMER
SWEET

1. 水果果凍：運用果凍粉、香吉士片。

2. 草莓慕斯杯：嘉麗寶草莓鈕釦、原味慕斯粉。

3. 玫瑰覆盆子：樂比覆盆子果泥、吉力丁粉、卡地亞鮮奶油。

4. 星冰樂：嘉麗寶 70.5 鈕扣、PCB 裝飾片。

5. 夾心冰淇淋：卡地亞鮮奶油、抹茶粉。

6. 樂比水果沙碧。
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SUMMER

1. 草莓果凍：鑽石果凍粉、紅龍草莓。

2. 草莓夾心餅：紅龍草莓、卡地亞鮮奶油。

3. 巧克力雪糕：嘉麗寶裝飾岩石巧克力、嘉麗寶 54.5 鈕扣。

4. 草莓奶霜：嘉麗寶防潮可可粉、嘉麗寶 60.1 鈕扣。

5. 海灘鞋：愛迪達檸檬餡、樂比檸檬果泥。

6. 飲品紅石柳果露：維尼果露系列

1. 白雪之戀：鑽石鮮奶油、荷麥草莓醬。

2. 巧克力夾心冰淇淋：絲博巧克力、飛雪金磚奶油。

3. 盛夏巧克力：嘉麗寶 54.5 鈕扣、嘉麗寶絲絨 28.1 鈕扣。

4. 嘉麗寶防潮巧克力粉、嘉麗寶裝飾岩石巧克力。

5. 鳳梨糕：樂比鳳梨果泥、荷麥熱帶水果餡。

6. 果之物語：鑽石果凍粉、DOBLA 裝飾片。
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創立於 1981 年的樂比，不僅是法國里昂甜點世界盃大賽指定

品牌，更為美國白宮、法國總統府愛麗榭宮、坎城影展與摩納

哥皇室婚宴指定使用，可說用了樂比，顧客就可享用到與國家

元首、影視巨星與皇室相同等級的美味享受！

  樂比堅持選用最頂級的優質完熟水果，採用最先進的技術製

程，完美保留果實的營養、色澤與美味，使用起來方便、省時、

衛生，能確保一年四季都有均一高品質的水果，並且有多樣化

的口味選擇。

RAVIFRUIT
FRUIT

法國樂比果泥

11

樂比尊重自然、堅持原味、滿足專業客戶的需求，針

對各種不同的水果，採用不同的作業程序，並遵循

HACCP 品質管理，行銷世界 60 餘國，樂比已成為最高

等級冷凍水果的代名詞，是各頂尖師傅的最佳選擇。
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樂比和法國當地的農家以及歐洲各國的水果供應者，簽定生產履歷契約。

只選用完熟的水果，對不同的水果採用適合的作業工程，並尊循

HACCP 的品質管理。

超可愛蘑菇造形運用樂比覆盆子果泥製作，驚艷的讓人不忍吃

它，杏桃奶酪杯運用樂比杏桃果泥來杯沁涼消暑的甜品吧、水

果圓舞曲運用覆盆子、草莓果泥是女生的最愛。

12 Tehmag food 13



過去 50 餘年來，多元化的產品及針對客戶需求提供專屬化的服務，目

前已獲得國內外客戶的肯定。由於品質、創新、研發、競爭力及快速反

應是本公司最重視的核心價值。食品安全及產品品質的穩定，是本公

司客戶最重視的要求。為了滿足客戶的需求，我們在我們的整合實驗室

內，對生產的每一步驟與流程，從原料的接收至產品的完成，進行嚴格

的檢查。我們的品質部門遵守 HACCP 之作業規定，以確保所有的產品

皆可以被完全追蹤掌握。我們將持續致力於改善及創新。

法國諾曼第奶油

法國諾曼第醱酵無鹽奶油
France Normandy Lactic Butter

飛雪金磚奶油
Flechard Butter Block

諾曼第醱酵片狀奶油(無鹽)
Normandy Unsalted Butter Sheet

諾曼第醱酵無水奶油
France Normandy Anhydrous Milk Fat

法國無水奶油OIL
Butter Oil

飛雪片狀奶油
Flechard Unsalted Butter Sheet

天然頂級無鹽奶油採珍貴的冬季
牛乳脂肪，由乳脂肪中天然之乳
酸酚，進行乳酸醱酵而成，濃郁
牛奶風味
規格：25公斤/箱

乳脂含量82% 以上，醱酵奶油
風味醇厚，歐洲奶油最具代表
性商品
規格：1公斤x10條/箱

產自奶油最優質故鄉- 法國諾曼
地，乳酸風味，加倍醱酵奶油香
味十足
規格：1公斤/片x10片/箱

道地諾曼第醱酵奶油，香濃風
味，溶點低，化口性佳，延長保
存期限
規格：20公斤/桶

適用於長效型之烘焙品，產品柔
軟綿密，組織細緻
規格：20公斤/桶

延展性佳，不會爆油最佳使用溫
度10-16度，適合機器生產天然
醱酵風味
規格：1公斤/片x10片/箱

法國醱酵無水奶油GHEE
Butter Ghee

適用於長效型之烘焙品，產品柔
軟綿密，組織細緻
規格：20公斤/桶

法國諾曼第公司符合 IFS（國際食品標準）認證檢驗

IFS 是由零售歐洲食品（特別是德國（HDE）和法國（DCF））的代表開發

的，它包括食品安全（全球食品安全倡議 GFSI）CIES 的良好生產規範的

要求（GMP），實驗室（GLP），衛生（GHP）全球倡議的標準，這些立法

歐盟的使用過敏原和轉基因生物（GMOs）。

此認證適用於食品加工的各個階段的供應商，它用於審查系統的認證，

確保食品安全和食品生產的質量。它包括製造和食品，質量管理，

HACCP，建築，可追溯的控制 325 的特定點。

品牌故事
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   蜂蜜，自古以來都是人類相當看重的食物，且不分國界地域，不論是中國、羅馬或希臘，皆

視為極具營養價值的天然食物，在埃及，甚至直接將蜂蜜作為財富的一部分，並以「Universal 

Healer」（萬能的治療劑）作為稱呼。但這樣的觀念卻在近代受到了嚴重的挑戰，因為摻假行為的

出現，並不是說過往的蜂蜜沒有受到摻假，而是消費者意識到摻假行為的氾濫，造成對於蜂蜜純度

的信任度完全消失。

   在這樣的社會氛圍中，蜂蜜的檢驗應運而生。以台灣為例，雖然目前並無明確公告之摻假檢驗方

法，因眾多環境因子皆會造成蜂蜜成分的差異，故業界大多是以國家標準 CNS 1305 作為蜂蜜品質標

準，包含水分、蔗糖、糖類含量、水不溶物含量、酸度、澱粉酶活性及羥甲基糠醛含量等，共七項指

標項目。在蜂蜜類別的限值上，主要分為龍眼蜂蜜 (Longan Honey) 與一般蜂蜜 (Honey) 兩種，各

有其相對應的限值，其中以澱粉酶活性及羥甲基糠醛含量普遍當作蜂蜜是否經長時間儲存而變質之標

準。而在國際間，雖然有國際分析化學家協會（AOAC）所公告之分析方法 -「穩定碳同位素比質分析」

作為摻偽檢驗項目，但此一檢驗步驟與設備較為繁瑣耗時且仍有造假漏洞，此外，若需針對台灣蜂

蜜檢驗，還需要建立台灣蜂蜜碳同位素的資料庫才可準確判定，故目前台灣業者仍是多以 CNS1305

作為蜂蜜價格與品質的判斷基準。

   品質優良的蜂蜜是一高營養價值的天然食材，用途甚廣，除了麵包糕點製作、直接沾鬆餅吃，甚

至還可以直接沖泡飲用，在炎炎夏日，來杯沁涼的蜂蜜水，既健康又消暑，所以一直以來深受消費

者喜愛。不過，近年來，摻假的陰影卻總讓大家望之怯步，雖然摻假大多並不會造成人體健康上的

危害，多以其他糖漿添加來降低成本，但可沒人想當冤大頭以高價去購買普通的糖漿原料。其實消

費者不用過於擔心，在選用蜂蜜時，只要謹記酶人、物、證酶三個重點，即可將買到假蜜的風險降到

最低。分別是

( 一 ) 人：販售者，選擇有信譽、有品牌的廠商，不要輕信來歷不明的攤販。

( 二 ) 物：蜂蜜產品，購買時注意產品是否包裝完整，有清楚的產品資訊。

( 三 ) 證：確認是否有相關產品檢驗報告符合國家標準，確保產品品質。

藉由上述三個要點，你也可以放心享受這傳承千年的百花精華，做個聰明的消費者。

相信大家都有聽過全球蜜蜂不斷減少，導致蜂蜜產量迅速下降，而此刻的

你一定在想，那我上次出遊或網購買來的那罐蜂蜜到底是真的假的！！

不純砍頭的純正蜂蜜

食話實說

HONEY
PURE

撰文者 :Mike
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荷麥純真蜂蜜
100% 花開季節所採集的蜂蜜，

風味香氣絕佳，保濕性佳

規格：3 公斤 / 桶



劉俊男 師傅 超手感麵包魂

麵包技師資歷 20 年

資    歷：百年神仙蛋糕主廚  小黑豆豆麵包主廚

          天下食品麵包主廚  夏卡爾專業烘焙

品項特長：所有類型麵包與西點

技術專長：有著麵粉調和手稱號，專長是挑戰多元

          的麵粉素材。

材料名稱                       (g)                                        

1. 鷹牌高筋麵粉 ......................700

2. 拿破崙法國專用粉 ..................300

3. 大日本明治製糖上白糖 ST............120

4. 鹽 .................................13

5. 皇家麥芽精 ..........................3

6. 伯爵牌乾酵母 ( 棕 )..................12

7. 全蛋 ...............................30

8. 鮮奶 ..............................250

9. 水 ................................300

10. 法國老麵 .........................200

11. 湯種 .............................150

12. 飛雪金磚奶油 ......................80

千層地瓜 Sweet Potato Bread

BREAD
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材料名稱                     (g)                                        

1. 凱薩琳麵粉 ......................300

2. 鷹牌高筋麵粉 ....................400

3. 拿破崙法國專用粉 ................300

4. 大日本明治製糖上白糖 ST..........100

5. 鹽 ...............................18

6. 奶粉 .............................30

7. 伯爵牌乾酵母 ( 棕 )................12

8. 水 ..............................620

9. 飛雪金磚奶油 .....................20

咖椰餡

1. 樂比椰子果泥 ....................300

2. 全蛋 ............................300

3. 焦糖 .............................20

1. 樂比椰子果泥 ....................300

2. 牛奶 ............................700

3. 大日本明治三溫糖 ................130

4. 玉米粉 ...........................80

5. 牛奶 ............................100

6. 熟椰子粉 .........................50

材料名稱                       (g)                                        

1. 鷹牌高筋麵粉 .....................900

2. 鑽石牌低筋麵粉 ...................100

3. 大日本明治製糖上白糖 ST...........180

4. 鹽 ................................10

5. 奶粉 ..............................30

6. 第三代改良劑 .......................3

7. 伯爵牌乾酵母 ( 棕 ).................12

8. 全蛋 .............................150

9. 卡地亞動物鮮奶油 .................100

10. 水 ............................. 400

11. 飛雪金磚奶油 ....................150

棉花糖

1. 大日本明治製糖上白糖 ST........187

2. M85 麥芽糖 .....................18

3. 果泥 ............................70

4. 樂多檸檬汁 ....................52.5

5. 吉利丁 .......................112.5

6. 義大利蛋白粉 .................52.5

愛夏子

嘎椰

 Snack Bread 

 Vienna Bread 

BREAD
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材料名稱                       (g)                                        

1. 拿破崙法國專用粉 ..................700

2. 陽光軟歐粉 ........................300

3. 大日本明治製糖上白糖 ST............100

4. 鹽 .................................10

5. 伯爵牌乾酵母 ( 棕 )..................10

6. 液種 ..............................300

7. 第三代改良劑 ........................3

8. 水 ................................570

9. 橄欖油 .............................60

1. 美國 NBA 寶莉乳脂起士 .............1000

2. 糖粉 ..............................100

3. 燻雞肉   4. 金棗丁   5. 梅子粉

材料名稱                        (g)                                        

1. 鷹牌高筋麵粉 .......................900

2. 鑽石牌低筋粉 .......................100

3. 鹽 ..................................13

4. 凍固改良劑 ...........................5

5. 奶粉 ................................30

6. 伯爵牌乾酵母 ( 棕 )...................18

7. 蛋黃 ...............................200

8. 冰水 ...............................500

9. 大日本明治製糖上白糖 ST.............200

10. 飛雪金磚奶油 ......................150

金棗杏仁餡

1. 杏 仁 粉 ............................500

2. 大日本明治製糖上白糖 ST............500

3. 飛雪金磚奶油 ......................500

4.全蛋..................................5

Kumquats Smoked Chicken Bread 金棗佐燻雞

清香檸檬 Lemon  Bread
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