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2 Tehmag foods

還記得小時候，罐裝水蜜桃可是一年難得吃到一次的極品，那時對罐裝水蜜桃的印象，就是那閃耀

金黃的果實，以及甜到心裡的糖汁。若好不容易有人拿罐裝水蜜桃來家裡送禮，對小朋友而言，那

可真是大事啊！每天盼著望著，就是希望媽媽能早日打開那水蜜桃罐，好大快朵頤。

現在，罐裝水蜜桃中的甜美滋味，可以很容易地就在麵包與蛋糕上找到。水蜜桃一直是相當受到消

費者歡迎的素材，對於店家而言，水蜜桃無論是在香味，甜度，色澤與口感上，都能讓麵包與蛋糕

增色不少，從而也提高了商品的價值，因此也為店家所愛用。

然而，市面上罐裝水蜜桃品牌頗多，要如何挑選出最佳的罐裝水蜜桃，是店家的重要課題。罐裝水

蜜桃最重要的原料：水蜜桃，在世界許多地方都有生產，其中堪稱為頂級的水蜜桃，則是來自南非。

南非是世界上最大的水果出口國之一，被譽為世界水果之都，南非得天獨厚的地理位置，提供了水

果卓越的生長條件。南非因位於高緯度，因此在水果生長時期，日照的時數相當長，每天達到十幾

小時；此外，南非的降雨量也非常低，這二個優越條件，都有利於水果糖分的聚集與熟成，造就了

在世界都享有盛名的南非水蜜桃。

德麥跨越半個地球，遠從南非引進的頂級水蜜桃，色澤亮麗，豐實飽滿，口感爽脆，桃香誘人，在

同樣重量下，每罐僅有 6-9 片大型半切片，代表這屬於最高等級的大粒果實。講究商品質感的店家，

請千萬不要錯過！
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[ 德麥南非水蜜桃 ] 規格：825 公克 /罐 X24 罐 / 箱
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水蜜桃果凍慕斯 水蜜桃乳酪蛋糕

水蜜桃派

蜜桃餅

水蜜桃瑪芬

黃金蛋奶焗

3
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法式蜜桃蛋糕

桃晶螢

蜜桃水果蛋糕

蜜桃杯

黃金桃塔

蜜桃牛奶冰



55

蜜桃甜心蛋糕

蜜桃心花怒放

蜜桃吐司

蜜桃薄餅

美式乳酪水蜜桃

蜜桃雪花
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來自斯里蘭卡緹莉亞品牌成立於 2001 年。緹莉亞來自斯里蘭卡的茶葉首都 - Nuwara 

Eliya 努瓦拉艾莉亞。所生產的茶正是世界三大名茶之一，地處熱帶的國家，夏季平均氣

溫約 35℃、冬季的平均氣溫 30℃，我們的茶葉產區正是圍繞著中央山脈得天獨厚的自然

環境啜一口茶香發現茶的原味感動。

誰說健康不能品嘗美味呢 ? 你只需要打開茶盒，就聞到從桃子、香草到百香果和薄荷的香

氣，釋放出每種細膩香味，此香味就能誘惑感官和胃口。

當你品嚐茶湯時，就能放鬆身心舒壓的效果，細品此令人陶醉的味道及放鬆平靜此美好時

光。緹莉亞所種植的茶葉及所挑選的茶葉均符合雨林聯盟標準。

	

我們期盼有更多品茶愛好者，來品嚐我們的茶葉，讓我們一起創造更好的茶葉給消費者。

Key to Exquisite 
Quality...
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ISO 22000 2005 Organic_USDA Organic _EU Certificate 所有品項均通過
酸類防腐劑農藥殘留檢驗

緹莉亞
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緹莉亞錫蘭紅茶 

CEYLON BLACK

緹莉亞舒壓茶 (罐裝 ) 

SERENE (Loose Leaf)

純錫蘭茶是世界上最好的茶。為了尋求

完美的茶葉生長條件，把茶種植在島上

的肥沃的山丘上，用純手採摘，自然加

工出最好的釀造茶葉。每當你喝茶時，

花一點時間品嚐微妙的味道。

成份：錫蘭紅茶

規格：(罐 )100 公克 x12 罐 / 箱

      ( 盒 )2 公克 x20 包 / 盒 12 盒 / 箱

緹莉亞舒壓茶是一種混合花草茶葉，甜

美洋甘菊與芳香的薰衣草芽以及其他花

朵結合在一起，它能讓一天緊張的一天，

創造了一個舒壓心情與放鬆的一天。

成份：檸檬草、薄荷葉、

      薰衣草、洋甘菊

規格：100 公克 x12 罐 / 箱

緹莉亞伯爵紅茶 

GOVERNOR GREY

緹莉亞覆盆子茶
RASPBERRY TRUFFLES 

由最好的錫蘭茶製成，用天然佛手柑油混

合茶包，品嘗一口茶湯，可以放鬆心情，

享有美好時光。

成份：錫蘭紅茶、佛手柑香料

規格：(罐 )100 公克 x12 罐 / 箱

      ( 盒 )2 公克 x20 包 / 盒 12 盒 / 箱

茶葉在巧克力，覆盆子和奶油的巧妙混合

中放鬆你的感官。這種誘人的甜點茶能讓

讓你品嘗生活和簡單的快樂。

成分：錫蘭紅茶，覆盆子，巧克力香料

      奶油香料

規格：(罐 )100 公克 x12 罐 / 箱

      ( 盒 )2 公克 x20 包 / 盒 12 盒 / 箱

緹莉亞經典綠茶 

PURE GREEN

綠茶擁有充滿了抗氧化劑和免疫增強功

效，茶包內的天然茶葉在擁有自然的魔

力，品嚐獨特的味道和微妙的香氣，能

放鬆身心靈。

成份：錫蘭綠茶

規格：(罐 )100 公克 x12 罐 / 箱

      ( 盒 )2 公克 x20 包 / 盒 12 盒 / 箱

緹莉亞香氛花茶 (茶包 ) 

GENTLE BLOSSOM

花茶茶包是一種花朵與茶葉的混合，甜美

洋甘菊與芳香的薰衣草芽以及其他花朵結

合在一起，品嘗茶湯可以釋放緊張感，創

造了一個溫暖的呼吸，讓溫柔的放鬆身

心。

成份： 薰衣草、洋甘菊、

       菩提花

規格：2公克 x20 包 / 盒 12 盒 / 箱
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烘焙專用，烤好的成品不會變綠褐色，灑在鮮奶油蛋糕上

也不潮溼、不擴散、不吸濕

添加量：對麵粉 1-2%

規格：1 公斤 / 包

抹茶之所以迷人，在於他不溫不蘊，蜜中帶苦的滋味，這種美味總是讓人說不出口的著迷。 

抹茶的原料是一種沒有經過揉捻的小茶片，由於多年的改良，已經很少有苦澀的味道了，

而經過覆蓋蒸青的綠茶几乎沒有苦澀味。碾茶用天然的石磨碾磨成微粉狀稱作抹茶。石磨

奇特的溫度是抹茶的最後一道提香工序，經過石磨碾磨的抹茶，帶有海苔和粽葉的香味。

用其他方法粉碎的粉末狀綠茶，被稱為綠茶粉，或者粉末綠茶。由於細度，香氣，顏色的

不同，其風味和用途也完全不同。

台灣抹茶熱潮持續延燒，德麥與您一起迎上抹茶熱潮，瞄準時下最夯的綠色大戰，讓喜愛

抹茶的人難以抵擋這綠色魔力。

抹茶風味粉 /純天然抹茶粉 <無香料色素 >

[看我36變 ]

抹茶
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抹茶冰棒

抹茶泡芙

抹茶蛋糕

抹茶餅乾

抹茶和果子

抹茶馬卡龍

抹茶飲

甜心抹茶

抹茶和風丹麥

抹茶壽司捲

抹茶塔

抹茶千層
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一方葉 - 抹茶

大理石抹茶

抹茶甜甜圈

抹茶爆米花

抹茶甜心菠蘿

草莓蛋糕卷

抹茶巧克力

OH 抹茶

抹茶慕斯

抹茶甜筒冰

抹茶布丁

綠野仙蹤 - 抹茶瑪芬
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和風抹茶蛋糕

抹茶慕斯蛋糕

抹茶冰淇淋

抹茶紅豆包

抹茶寒天凍

抹茶提拉

抹茶慕斯杯

抹茶生巧

抹茶麵包圈

抹茶可頌

一葉方舟 - 抹茶

抹茶牛軋糖

Matcha
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德麥芝蘭雅與您相約此次於 2017 年 5 月 10-13 日在上海新國際博覽中心舉辦「中國國

際焙烤展覽會」此展覽是服務於烘焙行業全產業鏈的亞太優選國際商貿展覽平臺，是全

球最大烘焙展，此次吸引了 116 個國家超過 2000 家參展吸引 10 萬個專業買家，為中國

乃至世界匠心打造一個全行業商貿、溝通交流、學習的綜合平臺。

此次於上海「芝蘭雅公司」參展，打造前所未有的盛況，

精心的裝潢陳列，突破以往舊有的設計，以新思維創意做陳列擺設

，挑高兩層樓的設計，1 樓分為「熱門商品區」、「西點蛋糕櫃區」

「歐式麵包區」、「甜麵包區」、「甜點區」、「天滿包材區」等

做商品陳列，二樓貼心設計「VIP 顧客洽談區」讓人可以悠閒的

與專業人員做洽談，此次上海烘焙展我們感謝所有同仁的參與，

因為有您讓我們更好也期待下一次與您相見囉 !

2017 年 5 月德麥芝蘭雅上海烘焙展 圓滿落幕

12 Tehmag foods
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話題十足熱門商品

現場烘焙團隊精心研發膾炙人口極具話題的商品：

一、「魔仙棒」：綿密香甜的蛋糕加入抹茶紅豆粒、巧克力

橘皮丁或蔓越莓乾，可愛迷人像天使揮動的魔仙棒。

二、「愛上瑪芬」：經典的蘑菇瑪芬，搭配各式水果餡或美

國進口蔓越莓乾、巧克力水滴等，口感柔軟綿蜜，濕潤細膩，

酸甜適中，香味獨特，絕妙的味蕾體驗！用吐司模就可以做

成切塊蛋糕，工序簡單操作方便。

三、「甜心馬卡龍」：風靡全球的法國甜點馬卡龍，外形精

緻口感酥脆，採用德麥芝蘭雅馬卡龍預拌粉製作，操作簡

單，只需加水輕鬆完成。

四、「糖果色閃電泡芙」：以獨家特調閃電泡芙專用粉製成

泡芙脆皮，口感層次豐富表面灑上焦糖杏仁碎粒，濃郁滑順

卡士達餡，即將成為今夏最狂商品。

五、「岩燒蜂蜜蛋糕」：本年度 NO1. 商品，沒人敢說不是

濃郁的蜂蜜香味，卻甜而不膩有著戚風及海綿蛋糕的柔軟綿

密表面鋪上多層次的蜂蜜起士醬，全省百家推薦。

六、鹽花捲：日本排隊商品，嚴選日本頂級鷹牌高筋粉，口

感 Q 彈，散發出小麥的純粹風味，法國飛雪金磚奶油風味醇

厚，揮灑玫瑰鹽花，清新回甘、溫潤韻味，擁有最精華的絕

對口感。

13
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超人氣講習會後報導

14 Tehmag foods

日東製粉麵包講習
-清水宣光 師傅 - 

∟

∟

去年來台示範一系列膾炙人口的麵包產

品，各界反應熱烈，應觀眾要求，今年

「日東製粉」4 月份特別再次邀請日本個

性名店主廚兼老闆「清水宣光 師傅」。

1979 年名古屋生 製菓學校畢業後，擔

任「梅森凱瑟 日本一號店主廚」隨即外

派至法國巴黎「梅森凱瑟」本店修業，

2006 年 26 歲獨立在東京駒場東大前開

店，「Le Ressort」在東京是首屈一指

的個性名店。



15

Nobumitsu Shimizu
此次清水師傅使用日東富士特高筋麵粉及普羅法國粉，

為這次講習設計多款產品，將日東麵粉的特性發揮到極

致 , 冷藏發酵操作性佳 , 使用隔夜低溫熟成製法 , 麵粉

風味的特色充分發揮，此外清水師傅也分享獨特經營管

理理念，吸引優質員工發揮所長，創造良好的

工作環境共造雙贏。
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今夏最    商品

閃
電
泡
芙

風靡日本必吃甜點，以獨家特調「閃電泡芙專用粉」製成泡芙脆

皮，酥脆的泡芙外皮，散發著淡淡的焦糖香氣和飽滿的杏仁粒，

內層香濃滑順的法國卡地亞鮮奶油，和卡士達牛奶內餡完美演

出，搭配清爽可口的法國樂比水果風味，彷彿來到仲夏夜之夢讓

你咬下的每一口都得到美味的衝擊，即將成為今夏最狂產品。

酥脆的泡芙外皮，散發著淡淡的焦糖香氣和飽滿的杏仁粒

內層香濃滑順的法國鮮奶油，和卡士達牛奶內餡完美演出

搭配清爽可口的水果風味，彷彿來到仲夏夜之夢

讓你咬下的每一口都得到美味的衝擊。

狂
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商機在這裡德麥幫您找出您賺錢的祕方
德麥烘焙團隊精心研發膾炙人口極具話題的商品，創造前所未見的互動模式更在競爭激烈的烘焙

市場中，透過烘焙團隊的創意研發，一系列產品活動行銷規劃，迅速為店內創造營業額的好成績。

( 詳請請洽德麥業務專員 )

特製研發獨家「閃電泡芙粉」，

酥脆外皮使產品口感層次豐富。

表面灑上獨家焦糖杏仁脆粒，濃

郁焦糖香氣和營養杏仁碎粒。

特調卡士達內餡，與法國卡地亞

鮮奶油完美結合，創造出細緻滑

順的豐富口感。

採用法國樂比果泥搭配，純天然

無色素添加，自然新鮮的品質保

證，清爽無負擔的滋味。

海報 旗幟

布條

卡片
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德麥餐飲聯合發表會
GOURMET PRESENTATIONTEHMAG

根據經濟部統計，2017 年台灣餐飲

業營業額已超過 400 億元，由於外

食的人口比例逐年增加、加上現代

人不再滿足於 " 吃飽就好 "，對餐飲

的消費也願意多支出，使得餐飲業

有著龐大機會。

德麥食品也跟上這股餐飲旋風的潮

流，此次由德麥烘焙技師群特別準

備多款餐廳熱銷商品，德麥技師結

合創意與經典，讓義大利麵、飲品、

咖啡、甜點，進而變化出更美味豐富的特色，讓美味料理再升級 !這次的全台巡演展出，滿滿爆滿，

好評不斷，義國莉義大利麵、法國維尼利口酒 / 果露、法國樂比冷凍水果、黑玫瑰食品、TMC 精選

咖啡豆，德麥為客戶選用優質原料製作優良產品，致力為客戶提供卓越的服務。

18 Tehmag foods



19

法式時蔬燻雞奶油烘蛋貝果

       紅酒燉牛肉

材料名稱                          (g)

1. 鮮雞蛋.............................4

2.洋蔥..............................10

3.洋菇..............................10

4.菠菜葉............................10

5.蘆筍..............................10

6. 羅素番茄丁.........................5

7. 卡地亞動物性鮮奶油................20

8.德紐無鹽奶油......................10

9. 紅黃甜椒丁.........................5

10. 鹽 ............................ 少許

11. 黑胡椒碎 ...................... 少許

12. 德麥燻雞肉 ......................10

13. 德麥貝果 .......................1 個

材料名稱                          (g)

1.牛肋條...........................700

2. 紅蘿蔔 ..........................1 根

3. 洋蔥 ............................1 顆

4. 西洋芹 ..........................2 根

5. 洋菇 ...........................10 顆

6. 大蒜 ............................8 瓣

7. 牛高湯 ........................500ml

8. 黃汁粉 ........................100ml

9. 羅素切丁番茄 ....................1 罐

10. 月桂葉 .........................1 片

11. 新鮮迷迭香 .....................3 束

12. 保羅料理紅酒 .................. 少許

牛高湯                            

1. 牛骨 2 根切斷   

2. 羅素番茄糊

3. 洋蔥

4. 西洋芹

5. 紅蘿蔔
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    干貝南瓜燉米型麵

        莓果慕斯

材料名稱                          (g)

1.義國莉米型麵.....................100

2.巴西粒............................10

3.德紐無鹽奶油......................20

4. 鹽 ............................. 少許

5. 黑胡椒碎 ....................... 少許

6.帕馬森起司粉......................20

7. 純真南瓜餡 ..................... 少許

8. 卡地亞動物鮮奶油 ............... 少許

9. 紫洋蔥碎 ....................... 少許

10. 洋菇片 ........................ 少許

11. 綠節瓜 ........................ 少許

材料名稱                  (g)

香草蛋糕
1. 全蛋 .....................300

2. 大日本明治製糖上白糖 ST...170

3. 鑽石牌低筋麵粉 ...........170

4. 牛奶 ......................40

5. 德紐無鹽奶油 ..............23

6.M85 麥芽糖 ................16

香草慕斯
1. 原味慕斯粉 ................40

2. 牛奶 .....................100

3. 香草精 .....................5

4. 卡地亞動物性鮮奶油 .......200

莓果淋面
1. 樂比覆盆子果泥 ..50

2. 樂比草莓果泥 ....50

3. 吉利丁塊 ........25

4. 耐凍鏡面果膠 ....20

草莓慕斯
1. 原味慕斯粉 ................45

2. 樂比草莓果泥 .............200

3. 卡地亞動物性鮮奶油 .......150

20 Tehmag foods
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    鹽之花焦糖巧克力塔

材料名稱                          (g)

1. 嘉麗寶 54.5% 苦甜巧克力 ............67

2. 卡地亞動物性鮮奶油................62

3. M85 麥芽糖 ........................7

4. 飛雪金磚無鹽奶油 ...................5

鹽之花焦糖

1.水................................60

2.大日本明治製糖上白糖ST...........250

3.葡萄糖漿..........................50

4.卡地亞動物性鮮奶油...............270

5. 嘉麗寶33.6%牛奶巧克力...........170

6.飛雪金磚無鹽奶油.................100

7. 鹽之花.............................4

    草莓很芒鮮果昔

材料名稱                          (g)

1. 樂比常溫芒果果泥................40cc

2.鮮奶............................60cc

3. 維尼甘蔗糖果露 .................10cc

4. 冰塊 ............................50g

1.原味優格........................90cc

2.冰塊.............................50g

1. 樂比常溫草莓果泥 ...............30cc

2.鮮奶............................50cc

3. 冰塊 ...........................50cc
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   藍色史萊姆氣泡凍飲

      香柚摩奇多冰沙

材料名稱                          (g)

1. 果凍 ............................5 顆

2. 樂多新鮮檸檬汁..................30cc

3. 蘇打汽水 ......................200cc

4. 維尼甘蔗糖果露..................30cc

5. 冰塊 ........................... 適量

6. 新鮮蘋果片 ..................... 裝飾

7. 新鮮檸檬片 ..................... 裝飾

8. 酸莓 ...........................1 顆

材料名稱                          (g)

1.鑽石果凍粉.......................25g

2.大日本明治製糖上白糖ST..........120g

3.維尼藍柑橘果露.................150cc

4.樂多新鮮檸檬汁.................150cc

5.飲用水.........................700cc

材料名稱                          (g)

1. 維尼摩奇多果露..................30cc

2. 樂多新鮮檸檬汁..................30cc

3. 維尼甘蔗糖果露 .................10cc

4. 新鮮蘋果 ........................1 舟

5. 新鮮檸檬 ........................1 舟

6. 歐巴蜂蜜柚子醬 ..................2 匙

7. 新鮮蘋果片 ..................... 裝飾

8. 新鮮檸檬片 ..................... 裝飾

9. 黑玫瑰迷你馬卡龍 ................1 顆
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